
Sprøhet | Syre

Kremethet | Søthet

Lysstyrke | Aromatisk
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Fylde | Kropp

Følelse | Opplevelse

C I E L  &  T E R R E

TERROIR
Øst for Toulouse, på Gaillac-markene i Tarn-regionen.
Viognier trives i Tarn, hvor terroiret lar aromaene virkelig skinne. På godt drenerte kalkrike 
jordarter fanger druene både den sørlige solen og de kjølige nettene i Tarn, noe som skaper 
en perfekt balanse mellom rikdom og friskhet. Her lover hver drueklase en sanselig reise.

CÉPAGES
100% Viognier

VITICULTURE
Med en forpliktelse til å respektere både jorden og frukten, blir vinrankene nøye pleiet 
gjennom hele året. Druene høstes ved optimal modenhet for å fange Viogniers fulle 
aromatiske potensial. Den grundige pleien av rankene resulterer i en strålende vin som er tro 
mot druesortens naturlige uttrykk.

VINIFICATION
Skånsom pressing bevarer aromaenes delikate karakter. Gjæring ved lave 
temperaturer fanger hele druesortens aromatiske rikdom uten tyngde. Kort modning 
i rustfrie ståltanker fremhever vinens friskhet og livlighet. Målet er å fremheve den 
rene frukteksponeringen, uten unødvendige tillegg.

DÉGUSTATION
Lys gylden farge.
Nesen er fortryllende, med hvit fersken, aprikos og et hint av appelsinblomst. På 
ganen er det en eksplosjon av energi: en kremet tekstur, eksotiske frukter og en 
oppfriskende livlighet som gjør det uimotståelig. Avslutningen er lang, med et lett 
krydret preg og mye friskhet.

LOGISTIKK
FLASKE

BG Ecova
Høyde: 29,6 cm

Vekt: 1,25 kg
Strekkode: 3760411480477

KARTONG
Mål: 27,6 x 18,4 x 30,9 cm

Vekt: 7,7 kg
Antall per kartong: 6

Gencod : -

LAG
Antall lag: 5

Antall kartonger per lag: 20
Totalt antall kartonger/pall: 100

EUR-PALL
Mål: 80 x 120 x 170 cm

Vekt: 720 kg
Flasker per pall: 600
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