
Sprøhet | Syre

Kremethet | Søthet

Glød | Aroma

Dybde | Kompleksitet

Fylde | Kropp

Følelse | Opplevelse

ambiance

TERROIR
I området rundt Béziers, hvor vinrankene puster inn Middelhavet og fanger den friske 
havbrisen.
En perfekt balanse mellom generøs sol og sjøbris som fremhever hver drue.

CÉPAGES
90% Cinsault, 10% Grenache

VITICULTURE
Vinrankene er nøye beskjært for å fokusere på kvalitet fremfor kvantitet. Her blir alt gjort for 
å bevare balansen og friskheten. Arbeidet er mekanisk, fra jord til innhøsting: hver ranke blir 
nøye behandlet og utvalgt for å opprettholde spenningen og lettheten som kjennetegner 
denne rosévinen. Under Middelhavssolen produserer hver ranke sprø, vibrerende og elegante 
druer.

VINIFICATION
Alt er designet for å bevare friskheten. Druene presses direkte, med særlig fokus 
på å oppnå en blek og lysende farge. Gjæringen i tankene er kort og presis: målet 
er å trekke ut friskhet og aromaer uten å tynge vinen. Resultatet: en rosévin som 
kombinerer friskhet, letthet og sprøhet.

DÉGUSTATION
Frisk, sprø, strålende. Denne rosévinen er ikke bare laget for å drikkes – den er en 
opplevelse. Den fremkaller enkle, men verdifulle øyeblikk: en sommerkveld med 
venner, en lunsj i solen, eller en spontan pause ved vannet. Den er laget for å ledsage 
latter, lange samtaler og øyeblikk der tiden står stille.

LOGISTIKK
FLASKE
Calliope

Høyde: 30,2 cm
Vekt: 1,32 kg

GENCOD: 3760411480774

KARTONG
Mål: 27,6 x 18,4 x 31,2 cm

Vekt: 7,7 kg
Antall per kartong: 6

Gencod: -

LAG
Antall lag: 5

Antall kartonger: 20
Kartonger per pall: 100

EUR PALL
Mål: 80 x 120 x 170 cm

Vekt: 720 kg
Flasker per pall: 600
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