
Croquant | Acidité

Onctuosité | Douceur

Éclat | Aromatique

Profondeur | Complexité

Rondeur | Corps

Emotion | Sensation

C I E L  &  T E R R E

TERROIR
On est entre Carcassonne et Narbonne.
Issu des plaines de l’Aude, ce Pinot Noir capte la fraîcheur des brises maritimes et la chaleur 
du soleil du sud. Le sol argilo-calcaire lui apporte finesse et minéralité, tout en conservant 
cette belle fraîcheur qui en fait un cliché du Pinot parfait.

CÉPAGES
100% Pinot Noir

VITICULTURE
Ce sont des jeunes vignes, destinées à faire des vins : «facile», «Glouglou»
Cultivé dans le respect de la nature, chaque pied de vigne est choyé pour révéler le meilleur 
du terroir. Le soleil généreux de l’Aude assure une maturation optimale, tandis que les nuits 
fraîches gardent intacte la finesse des arômes.

VINIFICATION
Tout est pressé puis directement vinifié en cuve.
Vinification précise, tout en douceur, pour préserver la délicatesse du cépage. Pas 
d’élevage en bois ici, juste le fruit et la terre qui s’expriment librement. Chaque gorgée 
est une invitation à redécouvrir le Pinot sous un jour nouveau sans macération.

DÉGUSTATION
Robe rubis éclatante, on verra rapidement que c’est un vin «plutôt léger».
Au nez, on retrouve la cerise, la framboise, avec un soupçon de sous-bois. En bouche, 
c’est un Pinot léger mais rassurant, subtil sans être trop discret. Une finale fraîche et 
élégante, tout en finesse.

LOGISTIQUE
BOUTEILLE

BG Ecova
Hauteur : 29,6 cm

Poids : 1,25kg
Gencod : 3760411480668

CARTON
Dimensions : 27,6x18,4x30,9 cm

Poids : 7,7 kg
Unités par carton (UCV/Carton) : 6

Gencod : -

COUCHE (NIVEAU)
Nombre de couches : 5
Nombre de cartons : 20

Cartons par palette : 100

PALETTE EUR
Dimensions : 80x120x170 cm

Poids : 720 kg
Bouteilles par palette : 600
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