
Croquant | Acidité

Onctuosité | Douceur

Éclat | Aromatique

Profondeur | Complexité

Rondeur | Corps

Emotion | Sensation

GASTON
C Ô T E S  D E  G A S C O G N E

TERROIR
Un vin issu des Côtes de Gascogne, sur des sols argilo-calcaires ventilés par l’influence océanique.
Ce terroir apporte au Manseng une maturité régulière et une expression aromatique nette, entre 
fruits jaunes et notes exotiques.
Un environnement idéal pour signer un blanc gourmand, lumineux, avec un vrai style moderne.

CÉPAGES
Gros & Petit Manseng

VITICULTURE
Vignes conduites en agriculture biologique, avec un travail constant sur la vie des sols et 
l’équilibre naturel de la plante. Chaque parcelle est suivie pour récolter au moment juste, 
quand le fruit exprime sa pleine intensité. On préserve ici la pureté aromatique et l’intégrité 
du raisin, sans intervention lourde.

VINIFICATION
Vinification traditionnelle, avec un pressurage doux puis une fermentation maîtrisée 
pour préserver l’aromatique naturelle des Manseng.
Les différents parcelles sont assemblés en entrée de chai pour garantir le style maison.
Un ajustement est réalisé au dernier moment, à la mise, afin d’affiner l’équilibre et de 
garder un vin précis, fidèle à l’identité Gaston : net, gourmand et sans artifice.

DÉGUSTATION
Un blanc moelleux à la texture souple et fluide, porté par des arômes de fruits exotiques 
frais, de pêche blanche et de fleurs.
La bouche est enveloppante, moderne, sans excès, avec une finale nette qui garde le vin 
dynamique.

LOGISTIQUE
BOUTEILLE

BG Nova
Hauteur : 29,6 cm

Poids : 1,32kg
Gencod : 3760411481030

CARTON
Dimensions : 27,6x18,4x30,9 cm

Poids : 8,25 kg
Unités par carton (UCV/Carton) : 6

Gencod : -

COUCHE (NIVEAU)
Nombre de couches : 5
Nombre de cartons : 21

Cartons par palette : 105

PALETTE EUR
Dimensions : 80x120x170 cm

Poids : 748 kg
Bouteilles par palette : 630
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