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2% CEPAGES

100% Mauzac

28 TERROIR

APuycelsi, le Mauzac prend de |a hauteur. Les sols calcaires, les expositions ventilées et laltitude modérée
apportent tension et précision. Ici, le cépage historique de Gaillac gagne en finesse : moins de lourdeur,
plus d’éclat. Un terroir qui étire le vin, sans jamais le durcir.

&0 VITICULTURE

Alavigne, rien de spectaculaire. Et c’est volontaire.

On cherche 'équilibre, pas la performance. Des rendements contenus, une maturité suivie de pres,
des décisions prises pour préserver la fraicheur naturelle du raisin. Le Mauzac est un cépage sensible :
quand on l'écoute, il donne beaucoup. Quand on le force, il se ferme. Ici, on lui laisse le temps.

VINIFICATION

Une méthode simple, exigeante, sans filet.
Une seule fermentation, lancée en cuve puis arrétée par le froid. Le vin est mis en bouteille avant la fin
de la fermentation, qui reprend naturellement. Aucune liqueur d’expédition, aucun artifice.

Le dosage (10 g) provient uniqguement du raisin. C'est un brut naturel, assumé, ou la bulle se forme
lentement. Le vin n'est pas maquillé, il est accompagné. Le Mauzac reste lisible, précis, vivant.

% DEGUSTATION

La robe est claire, lumineuse. La bulle est fine, intégrée, jamais agressive.

Le nez évoque la pomme fraiche, la poire, des notes florales légeres, presque printanieres. En
bouche, l'attaque est vive, tendue, puis le vin s'arrondit naturellement. Les 10 g apportent de
l'équilibre, pas de la douceur. Antoine n'essaie pas de copier la Champagne.

Ilassume son origine, son cépage, sa maniere de faire. Cest un vin de moments vrais, de tables
ouvertes, d’apéritifs qui durent. Un vin qui ne cherche pas a impressionner, mais a rassembiler.
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LOGISTIQUE
BOUTEILLE CARTON COUCHE (NIVEAU) PALETTE EUR
Cremant Prestige Dimensions : 34x28x20 cm Nombre de couches: 5 Dimensions : 80x120x170 cm
Hauteur: 29,6 cm Poids : 10,00 kg Nombre de cartons: 17 Poids: 780 kg
Poids: 1,75kg Unités par carton (UCV/Carton) : 6 Cartons par palette : 85 Bouteilles par palette : 510
Gencod : - Gencod : -

MAISON CHAPE

FRANCAISE
ERWAN PETRUS +33(0)6 52 26 29 76
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