
Croquant | Acidité

Onctuosité | Douceur

Éclat | Aromatique

Profondeur | Complexité

Rondeur | Corps

Emotion | Sensation

[ A C C O R D  PA R FA I T ]

Pic Saint Loup.
A P P E L L AT I O N  D ’ O R I G I N E  P R O T É G É E

TERROIR
Situé dans les hauteurs de l’Occitanie, le Pic Saint Loup bénéficie d’un climat unique où 
l’air montagneux se mêle à la douceur méditerranéenne. Les bains de soleil et les brises 
légères permettent une maturation optimale des raisins, conférant à nos vins une complexité  
et une élégance caractéristiques.

CÉPAGES
55% Syrah, 35% Grenache Noir, 10% Carignan 

VITICULTURE
Nous cueillons nos raisins à la main à l’aube, capturant la fraîcheur du fruit juste avant 
la chaleur du jour. Cette attention minutieuse préserve les nuances subtiles et l’acidité 
dynamique de nos cépages.

VINIFICATION
Les cépages sont vinifiés séparément en cuves régulées pour une fermentation douce, 
favorisant une riche extraction des arômes sans perdre la finesse. L’assemblage final 
harmonise la force du Carignan, l’élégance de la Syrah et la rondeur du Grenache. Un 
dernier élevage est realisé pour complexifier cet accord...Parfait.

DÉGUSTATION
Ouvrez une bouteille et laissez-vous transporter par des arômes de cerise noire et de 
thym, typiques du paysage environnant. En bouche, découvrez une texture veloutée 
qui se marie à une finition épicée, révélant la véritable signature du Pic Saint Loup.

LOGISTIQUE
BOUTEILLE
BG Cépage

Hauteur : 29,6 cm
Poids : 1,25kg

Gencod : 3760411480620

CARTON
Dimensions : 27,6x18,4x30,9 cm

Poids : 7,7 kg
Unités par carton (UCV/Carton) : 6

Gencod : 3760411480132

COUCHE (NIVEAU)
Nombre de couches : 5
Nombre de cartons : 17
Cartons par palette : 85

PALETTE EUR
Dimensions : 80x120x170 cm

Poids : 680 kg
Bouteilles par palette : 510
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